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Vovspeiserv

Feldsalat mit Backpflawwnen und knusprigesm Speck 8,50
Corw salad withv prune and crisp bacow

tisbergsalat inv Gorgongola-Dressing mit Kirschtomater 8, -
Cesaw salad withv gorgongolaw -dressing and cherry tomatoes

Mid gerducherter Gams -und Wildschweinschinken 12,-

mit Apfel-Selleriesalat

Smoked chamois - and wild boaw hauw withv apple-celery salad
Pikanter Crevettencocktail auf Salatbouquet 12,-
Piquant shwimps cocktail with salad inv seasovv

Mt Triffelnw aromatisiertes Schwarzwurzelmousse 13,-

an Bundnerfleischy und Feldsalatréfichen
With truffles aromatic salsifymousse withy hawnw and corw sadad

Zwischengericht
Gebackene Blutwurst auf Sahwnekraut 11,-

mit Kawtoffel-Croutons
Baked black pudding with creaumed white cabbage and potato- -croutons

Suppewv

Knoblauchcremestippchen mit Kracherle 5,-
Gawlic creaumn soup withv croutons

Schwawrgwurgelcreme mit Bindnerfleischstreifesv 6, -
Salsify cream soup withv smoked houwn

Grine Erbsensuppe mit gebratener Jacobsmuschel 7,-
Creaumn soup of greeswpeas with roasted scallops

Wildkraftbrithe mit Steinpilgroviolis (-

Venison bouwillon withv wuusthwoom roviolis



Fischgerichte

Saiblings-Filet inv Nuss-Rosinen-Butter 19,-
mut Salgkawtoffeln und Salat vow Buffet

Chaw -filllet irvv nut -raising -butter

boiled potatoes and salad from buffet

Skrei vow dewv Lofoten auf Blattspinat 21, -
in RieslingsofSe mit Basmati-Reis

Codfish at butteres leaf-spinach

i Riesling sauce withy basmatt -rice

Schottisches Lachssteak und Jacobsmuuscheln 22, -
auf hausgemachtenw Nudelw in RieslingsofSe

Sadlmow and scallopy at home-made noodles in
Riesling sauce

Rotes Konigsfischfilet auf Schwawrzgwurzel- 23,-
Triffelgemitse mit Salgkartoffeln

Red Kingfishfillet with truffled salsify -vegetable

and, boiled potatoes

Vegetowische Gerichte

Gemusefrikadellen auf Pilgratum und 14,
Ratatouille mit hauwsgemachtesw Nudelvw
Boulette of vegetable withy mushwooms & ratatounille

withy home-made noodles

Gemiise-Nudelpfaonne mit Moggzowrrella 14,-
Mired pasto-vegetalble dish with cheese



Houptgerichte

Truthadhwsteak mit S zechumany Pleffer gewiinrzt, 14,-
Krauterbutter, Pommes - frites und Salat vom Buffet

Twrkey steak withv S zechuowv pepper spbiced,
herb-butter, frenchvfried - potatoes and salad from buffet

Piccataw Milanese vomr Schweinerickesv 15,-
auf Spaghettt inv Tomatensofie , Salat vom Buffet

Piccatow milanese at spaghettt in tomatoes sauce ,

salad from buffet

Kalbstafelspity mit Meerrettichsofle, 15,-
Bowilllonkawtoffelnw und roter Bete Salat

Prime boiled veal with hovse-radish,

bouillon potatoes and red beets salad

Schweinefilet in ChampignovwalhumsofSes 19,-
mit handgeschabtem Spatzle und Mandelbroccoli
Loin of pork inv mushwoom creaun saunce

with spétzle (small flowr duwmplings) and almondbroccoli

Kalbsschnitzel (vom Kalbsritcken) paniert, 19,50
it Pomumes-frites und Salat vom Buffet

Escalope of veal crumbed

withv french fried -potatoes ond salad from buffet



Houptgerichte

Wildschweirwitckensteak aufApfel-Rotkohl 22,-
mit Semumelknddeln
Wid boar steak withvapple -red cabbage and bread duwmplings

Rinderritcken auf getriffeltem Ralhmspinat 23,-
inv Rotweinsofie und Dauphine-Kowtoffelrw

Saddle of beef at truffled spinach

i Redwine source and Dauphine -potato-

Barbarie-Enlenbrust in Zwergorvanges-Schoko- 23, -

ladensofie mit Schupfruudeln und Romanesco-
Breast of duck in kumquat-chocolate sauce; potatoes Macaive

Kalbsriwckensteak und Garnelenspiefl auf 24, -
pikantem Zucchinigemiise, Kartoffelgratin

Saddlesteak of veal and shwimps withv
piquant vegetalble mawrow, gratinated potatoes

Rinderfilet in Plefferrahwmsofle mit 28, -
Kroketterw und Salat vom Buffet
Fillet of beef invpepper sauce withv croquette and salad from



Hawsgemachte Dessertspezioditvitesv

Mondarinen-Aperol-Sorbet mit Sekt 5,50€
Tangerine-Aperol-sherbet with spawkling-wine

HeifSe Zwetschgen auf Bouwrbon-Vanilleeis 6,- €
Bowrbow -vanillaw ice-creaum withv hot pluumn

Mango—-Chili-Parna-Cotta 6,- €

auf Kiwificher
Mango- -chilli - vanilow creaum witiv kiwi

Walnufl -Honigparfait mit Apfelspalfenv 6,50 €
Walnut- honeypawrfait withv apple pieces



Hausgemachte Dessertspezialitiitesv

Vanille-Feigen-Porfait mit Feigensalat 7,- €
Vanillaw - figr -pawrfait with figsalad

Zouwthitter-Schokoladervmousse 7,- €

mit Baileys und Mangosalat
Chocolate mouwsse with Baileys and mango- sadad

Cafe Creme 2,-

Doppelter Espresso- 3,50
Milchkaffee 2,50
Cappuccino- 2,40
tspresso 2,10

Latte macchiato- 2,60
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